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KIAULIU IR JU SKERDENU RAUMENINGUMO VERTINIMAS SKIRTINGAIS
METODAIS
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Santrauka. Kiauliena — vertingas maisto produktas, kurios gamyba pasaulinéje rinkoje per metus padidéja 3,2 %.
Prognozuojama (FAO, 2001), kad 2010 m. kiauliena sudarys beveik 40 % visos gaminamos ir suvartojamos meésos. Ta
salygoja naujy technologiniy procesy pritaikymas kiaulininkystéje. Vertinant veisliniy kiauliy raumeninguma
veislynuose ir atliekant jy atranka, didele jtaka selekciniam darbui padaré mobilioji ultragarsing aparatira, o galutinai
ivertinant skerdeny kokybe — stacionari jranga mésos perdirbimo jmonése.

Musy Sdies veislynuose pastoviai veidinégs kiaulaités pradétos vertinti nuo 1997 mety, isigijus Danijos ,, SFK
Technology” mobiliuosius ultragarsinius prietaisus ,, Piglog—105". Nuo 2002 mety pradéti naudoti ir tos pacios firmos
stacionaris , Fat-o-meat-70" tipo prietaisai, kurie veikia SviesolaidZio principu mechaniskai zonduojant skerdena
nustatytuose taSkuose. Su augintoju atsiskaitoma pagal nustatyta skerdenos masg ir jos raumeninguma.

Taciau buvo nuomoniy, kad Siy prietaisy parodymai néra tolygas. Tikslumo vertinimo tyrimai su tais paiais
gyvuliais priesSir po skerdimo matuojant tuose pagiuose taskuose ir biometriskai apdorojant rezultatus abejoniy nekélé.
Kiauliy raumeningumeas vertinant 23 gyvas kiaules vidutiniSkai buvo 55,5 %, 0 ju skerdeny raumeningumas vertinant
prietaisu ,, Fat-o-meat—70" 56,4 % (P>0,05) skirtumas tarp vidurkiy statistiSkai nepatikimas, Cv = 4,9-5,1%, koreliacijos

koeficientasr = 0,71.

Raktazodziai: veidiné kiaulaité, skerdena, vertinimas, skerdenos zondavimas FOM, tikslumas.

LEAN MEAT OF PORK AND ITS CARCASSES ESTIMATION BY DIFFERENT

METHODS

Summary. During the last ten years pig meat constantly increased 3.2 % per year. The pigs carcass quality
constantly upgraded and consumers were supplied soft succulent, lean pig meat. In the year 2010 FAO forecast, that pig

meat in the world meat production will form about 40 %.

At the same time different countries use various egquipment for measuring lean meat in the live pigs and their

carcasses.

In Lithuaniato estimate lean meat in the live pigs the ultrasonic equipment “ Piglog—105" is used, and optoelectronic
measuring system “Fat-o-meat’er—70” is used to the carcass estimate lean meat from the year 2002. We made
experiment in which the same live pigs and their carcasses after aughter were estimated. Lean meat percentage in live

pigs was 55.5 %, and their carcass was 56.4 % (P>0.05).

Keywords: lean meat, carcass, ultrasonic equipment, optoel ectronic measuring system.

Ivadas.Kiauliy skerdenos kokybé¢,jos raumeningumas,
mésos Svelnumas, sultingumas ir marmuringumas —
pagrindiniai faktoriai, lemiantys vartotoju Simpatijas.
Pasauliniame mésos struktiros balanse per pastaraji
deSimtmeti  vidutiniSka  kiaulienos gamyba ir
suvartojimas didéjo 3,2 %. Kaip teigia FAO (2002),
kiaulienos gamyba atskiruose pasaulio regionuose yra
nevienoda dél susiklostiusiy tradicijy arba dél objektyviy
priezastiy. 1S viso 2001 m. kiaulienos pagaminta 90,9
min. t arba 38,6 %, o jautienos ir paukstienos atitinkamai
58,9ir 69,6 min. t arba 24,7 % ir 29,2 %.

Kiaulienos pasitlair paklausa iSsivystiusiose Europos
ir Amerikos krastuose jau nusistovéjo, ir augimo tempai
siekiatik 1,8 %, o besivystanciose Piety Amerikos, Azijos
ir Afrikos Salyse augimo tempai per metus buvo 5,4 %.
Naudodama  pazangias technologijas, sparciausiai
kiaulienos gamyba padidino Kinija. Augimo tempai per
metus vidutiniSkai pasieké 6,2 %, o bendroji gamyba
virSja 44 min. t, t.y. daugiau kaip pusé visos gaminamos
kiaulienos pasaulyje.

FAO prognozuoja, kad 2010 m. pasaulyje bus
pagaminta per 112 min. t kiaulienos. Tai sudarys beveik
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40 % (39,7 %) pasaulinés mésos produkcijos. Kinijoje bus
pagaminta 54,3 min. t, tatiau gamybos tempai sulétés iki
28 %, o iSSivystiusiose Sdlyse metiniai kiaulienos
gamybos tempa taip pat sulétés iki 1,1 %. Taciau
pasaulyje kiaulienos prioritetas turéty islikti dél minéty
josteigiamy savybiy.

Tiek FAO eksperty, tiek atskiry mokslininky teigimu
(King, 1993; Christensen, 1997; Brende, 1998), metiniai
kiaulienos gamybos augimo tempai turéty iSlikti gan
spartis iki 2,0-2,2 %. Sitai skatina visose Salyse taikoma
progresyviné kiauliy skerdeny kokyhbés vertinimo sistema,
sudaranti prielaidas visiSkai patenkinti rinkos poreikius.

Danijabuvo, yrair bus vienais kiaulininkystés lyderiy
Europoje ir pasaulyje (Pedersen, 1997). Si &alis pirmoji
pasaulyje 1907 m. isteigé kiauliy skerdeny kokybés
vertinimo centra. Siuo metu Danijoje naudojama ir
gaminama labai moderni kiauliy skerdeny kokybés
vertinimui tiek stacionari, tiek mobilioji technika (SFK
Technology, 1997). Musy S3alyje pasinaudojus dany
patirtimi gyvu kiauliy raumeningumui ijvertinti buvo
pradéti naudoti daniski ultragarsiniai prietaisai ,,Piglog—
105" ir refleksinis zondas , Fat-o-meat—70" skerdyklose
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skerdeny raumeningumui nustatyti.

Nuo 2002 m. Lietuvoje buvo iteisintas kiauliy
skerdeny vertinimas ir atsiskaitymas paga ju kokybe
skerdyklose naudojant stacionaria aparatiira. Veisliniy
bandy kiauliy prieauglis visuotinai pradétas vertinti ir
atrinkti ultragarsiniu prietaisu pagal raumeninguma nuo
1997 m., ta€iau yra nuomoniy, kad stacionari aparatira ir
mobilioji ultragarsiné technika netolygiai nustato kiauliy
raumeninguma.

Darbo tikslas. Palyginti stacionaraus prietaiso FOM,
pradéto naudoti misy Salies mésos perdirbimo jmonése
skerdeny raumeningumui nustatyti, tiksluma su gyvu
kiauliy raumeningumui nustatyti mobiliuoju ultragarsiniu
prietaisu.

Tyrimuy salygos ir metodika. Tyrima atlikti
Krekenavos agrofirmos mésos perdirbimo imonéje.
Uzaugintos ir paruostos skerdimui kiaulés buvo
individualiai pasvertos ir pazenklintos. Svarstyklése, iki
minimumo apribojus kiauliy judéjima, ultragarsiniu
prietaisu ,Piglog—105" buvo iSmatuotas kiekvienos
kiaulés laSiniy ir ilgiausiojo nugaros raumens storis,
nustatytas raumeningumas paga keturis parametrus (du
l[aSiniy storio matavimai, ilgiausiojo nugaros raumens
storio ir gyvojo svorio). LaSiniy storis juosmens srityje
(F1) buvo matuojamas 25 cm nuo uodegos Saknies i
kranialing puse (virs 34 juosmens slankstelio) ir kratinés
srityje (F2 — virs 3—4 Sonkaulio i kranialing puse), |aSiniy
ir ilgiausiojo nugaros raumens storis. Visi matavimai
atlikti 7 cm nuo iSilginés stuburo linijos (1 pav.).

Skerdenos buvo pasvertos elektroninemis
svarstyklémis ir tose paciose skerdeny vietose atlikti
matavimai specialiu stacionariu skerdyklose naudojamu
prietaisu , Fat-0-meat—70“.Sis prietaisas, skirtingai nuo
ultragarsinio, veikia mechaninio zondavimo principu ir
laikomas tiksumo etalonu, kadangi operatorius turi
galimybe matyti skerdenoje matavimo tasSkus ir
kontroliuoti matavimo eiga.

.Fat-0-meat—70" — naujas prietaisas, kaip ir visa
mokéjimo uz skerdeny kokybe misy Salies skerdyklose
sistema. Prietaisas sudarytas IS keliy daliy: pistoleto—
zondo, terminalo ir spausdintuvo. Refleksinio zondo
(adatos) gae jtaisytas Sviesos Sdtinis, sujungtas su
fotoelementu, skai¢iuoja ir skirtingai rodo raumenines ir
riebalines lasteles kas 0,5 mm nustatytuose matavimo
taSkuose. Rezultatai registruojami mikrokompiuteryje, ir
pagal regresinés lygties formules apskai¢iuojama
raumeny iSeiga.

a) gyvos kiaulés - ultragarsiniu prietaisu ,, Piglog—105*
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b) skerdeny - prietaisu ,, Fat-o-meat—70"

1 pav. Tolygis kiauliy matavimo taskai vertinant
raumeninguma

Tyrimy rezultatai ir jy aptarimas. Atlikus abigjy
prietaisy — ultragarsinio ,, Piglog—105" ir refleksinio zondo
,Fat-o-meat—70", skirty kiauliy ir ju Skerdeny
raumeningumui nustatyti, tikslumo eksperiments, buvo
gautas bemaz vienodas galutinis rezultatas (1 lentelé).
Vidutinis kiauliy raumeningumas pagal ,Piglog—105"
rodmenis 55,5 %, o matuojant ,, Fat-o-meat—70" — 56,4 %.
Taigi skirtumas minimalus — 0,9 % ir dtatistiskai
nepatikimas (P>0,05).

Taciau, matuojant laSiniy stori kryZiaus—juosmens
srityje (F1) ir ilgiausiojo nugaros raumens stori (F2)
prietaisy rodmenys nesutampa. LaSiniy storio skirtumas
siekia 5,3 mm (15,3-21,1 mm), o ilgiausio nugaros
raumens - 4,9 mm (55,2-60,1 mm). Abiem atvgais
skirtumas statistikai patikimas (P<0,05).

Turint omeny, kad galutinis ir svarbiausias rezultatas,
rodantis skerdenos klasifikacijos kategorija pagal
raumeninguma, skyrési labai nezymiai, galima drasiai
teigti, kad minéti prietaisai, veikiantys skirtingu principu,
gana tikdliai nustato tiek gyvuy kiauliy, tiek skerdeny
raumeninguma.

Reikia manyti, kad susidarius laSiniy storio (F1)
paklaida daugiau veikiama pagios  matavimo
technologijos nei prietaiso tiksumo. Pirmiausia, vienu
atveju kiaulé matuojama gyva horizontalioje padétyje,
antru atveju - skerdena matuojama vertikalioje padétyje (1
pav.). Antra, gyvai kiaulei sunku tiksliai nustatyti 3—4
juosmens danksteli, nors jos judéjimas ribojamas iki
minimumo. T&iau kiaulé gyva ir kartais spurda. Taigi
prietaisy rodmenys gali bati su keliy milimetry paklaida
Daug paprastiau matuoti, kai skerdena kabo ant kablio
perpjautaisilgal stuburo.

Norédami jsitikinti, kiek skiriasi didesnio ir mazesnio
svorio kiauliy vertinimo rezultatai, pabandéme gyvulius

F1

F2
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suskirstyti i dvi grupes: | gr. (84-100 kg) ir Il gr. (101-
120 kg). Abigjy grupiy svorio vidurkis atitinkamai buvo
105,0 kg ir 90,9 kg. Andizuodami 2 ir 3 lentelés

grupése gyvu ir kiauliy skerdeny prietaisy rodmenys
labiausiai nesutampa F1 taSkuose. Skirtumas tarp
prietaisy rodmeny atitinkamai lygus 6,3 mm ir 5,0 mm,

duomenis atkreipéme démesj | tai, kad abiejose svorio

1lentelé. Kiauliy skerdeny vertinimo rezultatai

statistigkai patikimas (P<0,001).

Parametrai
Reikdme n Kiaulés Ladiniy storis, mm Raumens storis, Raumeningumeas,
masz, kg F1 | F2 mm %
Gywy kiauliy ultragarsiniu ,, Piglog—105"

X +m 96,6+2,1 15,8+0,5 16,5+0,6 55,2+1,4 55,5+0,6
= 23

Cv 10,1 15,3 17,4 12,0 4,9

Skerdeny ,, Fat-o-meat—70"

X +m 96,6+2,1 21,1+0,8 16,4+0,7 60,1+1,4 56,4+0,6
z 23

Cv 10,1 17,3 194 10,6 5,1

Skirtumas -53 0,1 -4,9 -0,9

r 0,67 0,87 0,59 0,71

2 lentelé. Kiauliy ir skerdeny vertinimo rezultatai, kai masé mazesné nei 101 kg

Parametrai
Reikdmé n Kiaulés mase, LaSiniy storis, mm Raumens storis, Raumeningumas,
kg F2 | F2 mm %
Gywuy kiauliy ultragarsiniu ,, Piglog—105*
X +m 90,9+1,9 15,8+0,8 16,0+0,8 55,6+1,6 55,8+0,9
z 12
Cv 7,1 16,5 16,9 9,3 5,2
Skerdeny ,, Fat-o-meat—70"
X +m 90,9+1,9 20,8+1,0 15,8+0,9 59,5+1,9 56,4+1,0
= 12
Cv 7,1 16,0 19,2 10,3 6,1

3lentelé. Gyvy kiauliy ir skerdenyg matavimo rezultatai, kai kiauliy masé 100 kg

Parametrai
Reikdmé n Kiauliy mase, LaSiniy storis, mm Raumens storis, Raumeningumeas,
kg F1 | F2 mm %
Gywy kiauliy ultragarsiniu ,, Piglog—105"
X +m 105,0£1,9 15,8+0,8 17,6+0,8 55,8+2,6 55,0+0,9
= 11
Cv 54 15,5 14,2 139 5,0
Skerdeny ,, Fat-o-meat—70"
X +m 105+1,9 22,1+1,2 17,7+0,7 62,6+1,3 55,9+0,7
= 11
Cv 54 15,7 12,5 6,0 3,6

Tenka pastebéti, kad didesnés kiauliy mases, kuriy
ilgiausiasis nugaros raumuo storesnis, gaunama didesné
paklaida matuojant ultragarsiniu prietaisu F2 taske — 6,8
mm (P<0,01), kai tuo tarpu maZesnés kiauliy masés
skirtumas tik 3,9 mm (P>0,05).

Nepaisant to, kad kai kuriuose matavimy taskuose
rezultatai Siek tiek <kiriasi, iS esmeés Kkoreliacinial
koeficientai tarp atskiry matavimo pozicijy ir galutiniy
rezultaty yra gana auksti (4 lentelé).

4 lentelé. Atskiry Kiauliy skerdeny kokybés parametry, nustatyty skirtingais prietaisais, koréliacijos
koeficientai

Skerdeny Koreliacijos koeficientai (r)

Gywvy kiauliy F1 F2 Raumens storis Raumeningumas
F1 0,67
F, 0,87

t3

I1g. nugaros raumens storis 0,59

Raumeningumas 0,71

* Visy koreliacijos koeficienty P<0,01
71
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Aukstesni  kordliacijos koeficientai buvo nustatyti
mazesnés kiauliy masés grupéje, kur koreliacijos
koeficientas  skirtingy ~ matavimy  vietose  su
raumeningumu siekia 0,82 (P<0,01).

Kiauliy masés ir raumeningumo tarpusavio rys§j,
matuojant ir vertinant gyvas kiaules ar ju skerdenas,
vaizdingiausiai galima matyti 2 pav. grafikuose.
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b) raumeningumo kitimas |1 kiauliy grupéje

2 pav. Grafinisraumeningumo santykio kitimas skirtingos kiauliy masés grupése

| Svados.

1. ISmatavus gyvy kiauliy raumeninguma prietaisu
»Piglog—-105" ir ju sSkerdeny raumeninguma prietaisu
,Fat-o-meat—70", gautas beveik vienodas rezultatas,
atitinkamai 55,5 % ir 56,4 % (P>0,05).

2. Atrenkant kiaulaites ir kuiliukus veisimui pagal
raumeninguma ultragarsiniu prietaisu , Piglog—105“ bei
parenkant gyvulius poravimui, galima greic¢iau pasiekti
paZangos gaminant paklausia rinkoje kiauliena.
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