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Santrauka. Ištyrus 28 nuoplovų mėginius, paimtus nuo stirnų skerdenų paviršiaus (skerdenos 4-5 paras laikytos 0-7 

oC temperatūroje) ir 39 nuoplovų mėginius, paimtus nuo užšaldytų (1-1,5 mėn. laikytų -18 oC temperatūroje) ir po to 
atšildytų stirnų skerdenų paviršiaus, nustatyta, kad ant stirnų skerdenų paviršiaus dominuoja koliforminės bakterijos - 
Escherichiae (E. coli ir E. coli inactive), Citrobacter ir Enterobacter. Iš trijų nuoplovų mėginių, paimtų nuo neužšaldytų 
skerdenų, buvo išskirtos Salmonella spp. bakterijos. Taip pat nustatyti biocheminiai stirnienos rodikliai - pH ir vandens 
aktyvumas, - turintys įtakos bakterijų augimui ir dauginimuisi mėsoje. Stirnų, kurios nušautos buvo pristatytos į 
perdirbimo įmonę ir 4-5 paras laikytos 0-7 oC temperatūroje iki apdorojimo, mėsos pH įvairavo nuo 5,31 iki 5,97 
(X1=5,63). Stirnų, kurios pristatytos į perdirbimo įmonę buvo užšaldytos (1-1,5 mėn. laikytos -18 0C temperatūroje) ir 
prieš apdorojimą atšildytos, mėsos pH buvo panašus - nuo 5,26 iki 5,99 (X2=5,66) ir tik vienos jų mėsos pH buvo 6,2. 
Mėsos pH skirtumas tarp šių dviejų stirnų grupių statistiškai nepatikimas - p>0,05. Vandens aktyvumas neužšaldytoje 
stirnienoje įvairavo nuo 0,915 iki 0,924 (X1=0,9204), užšaldytoje ir at?ildytoje stirnienoje - nuo 0,913 iki 0,923 
(X2=0,9170). Šis skirtumas yra statistiškai patikimas - p<0,05 (p=0,0124). 
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