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Santrauka. Bandymams buvo atrinkti 28 mišrūnai buliai, gauti, sukryžminus juodmarges karves su limuzinų 

buliais. Galvijai per penėjimo laikotarpį (14 mėnesių) buvo laikomi tame pačiame tvarte ir šeriami vienodai, kol pasiekė 
150 kg kūno masę, t. y. iki skerdimo. Atlikus kontrolinį skerdimą, tiriamų bulių skerdienos buvo suklasifikuotos pagal 
EUROP sistemą į U (7 buliai), R (14 bulių) ir O (7 buliai), pagal raumeningumo klases į I (7 buliai), II (14 bulių) ir III 
(7 buliai) riebumo klases. Nustatyta, kad didesnio kūno svorio ir didesnio išpjaustymo procento indekso buliai pateko į 
aukštesnio raumeningumo ir riebumo klases. Mėsa (m. longissimus dorsi) iš skerdienos, priklausančios U klasei, turėjo 
žymiai didesnį procentinį sausųjų medžiagų ir riebalų kiekį negu R ir O kategorijų mėsa. Skoninės virtos mėsos 
įvertinimas parodė šiek tiek žemesnę mėsos iš skerdienos, klasifikuojamos kaip R, kokybę. Iš kitos pusės, juntamasis 
keptos mėsos įvertinimas parodė mažesnį mėsos iš skerdienos, priklausančios U klasei, sultingumą. Mėsa iš bulių 
skerdienos, priskirta III riebumo klasei pagal EUROP sistemą, turėjo žymiai žemesnę pH vertę, negu mėsa iš skerdienų, 
priklausančių II klasei, taip pat mažesnį vandens rišlumą palyginti su mėsa iš skerdienų, priskirtų I ir II klasėms. 
Skoninis virtos mėsos įvertinimas parodė, kad mėsos iš skerdienų, priskirtų III riebalų išsidėstymo klasei, kokybė buvo 
geriausia, o mėsa iš skerdienų, priklausančių I klasei, buvo blogiausios kokybės. 
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