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GENETINIU VEIKSNIU [TAKA KIAULIENOS KOKYBEI

Vigilijus Jukna, Ceslovas Jukna, Nijolé Peciulaitiené
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Santrauka. Straipsnyje jvertinta kuiliy ir parSavedziy itaka palikuoniy mésos kokybei. Tyrimams atrinktos didziyju
baltyjy, jorkSyry, landrasy ir Lietuvos baltyjy veisliy kiaulés. Kiekvienos veislés buvo atrinkti 4 kuiliai. Analizei panau-
doti kiekvieno kuilio trijy parSavedziy palikuonys. I§ kiekvienos parSavedés lizdo paimta po du palikuonis. Atskiry
kuiliy palikuoniy mésos kai kurie fiziniai rodikliai zenkliai skyrési. Didziausi statistiSkai patikimi skirtumai nustatyti
tarp palikuoniy mésos spalvos §viesumo (L*), mésos pH, mésos virimo nuostoliy proc. ir mésos kietumo kg/cm?. Pali-
kuoniy mésos spalvos gelsvumo (b*), vandeningumo proc. bei vandens ri§lumo proc. skirtumai statistiskai nepatikimi.
Kuiliai turéjo jtakos ir palikuoniy mésos cheminei sudéciai. StatistiSkai patikimi skirtumai gauti tarp mésos sausyju
medziagy, tarpraumeniniy riebaly ir peleny kiekio.

Dispersinés (ANOVA) analizés tyrimy duomenys parodé, kad parSavedeés ir kuiliai turi didelg jtaka palikuoniy meé-
sos kokybei. ParSavede¢ statistiSkai patikimai veiké daugiau mésos chemines ir fizines savybes palyginti su kitais geneti-
niais veiksniais. DidZiausia statistiSkai patikima parSavedés itaka buvo vandens rislumui — 59,0 proc. (p< 0,001). Di-
dziausia statistiSkai patikima kuilio itaka nustatyta palikuoniy mésos vandeningumui — 45,1 proc. (p< 0,001), o maziau-
sia — 25,8 proc. (p< 0,05) — tarpraumeniniy riebaly kiekiui. Daroma i§vada, kad kuiliy ir parSavedziy gerintoju bei ju
palankiausiy deriniy iSaiskinimas sudaro galimybeg per trumpa laika pagerinti Salyje gaminamos kiaulienos kokybe.

Raktazodziai: kuiliai, parSavedés, veislé, kiauliena, mésos kokybé.

THE INFLUENCE OF GENETIC FACTORS ON PORK QUALITY
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Summary. The present study was designed to investigate the influence of genetic factors on meat quality in Large
White, Yorkshire, Landrace and Lithuanian White breed pigs. Four boars from each breed were selected. For analysis of
each boar 3 sows offspring was used. Two offspring from each sow nest were randomly selected and evaluated. Analy-
sis of results of meat physical traits have shown significant differences between different boars offspring. In different
boars offspring the highest statistically significant differences were registered comparing meat colour (L*), meat pH,
meat cooking loss percentage and shear force kg/cm” (P<0.05-P<0.01). There were no significant differences in the
offspring meat colour (b*) and percentages of drip loss and water binding capacity (P>0.05). Further, boars have shown
influence on the offspring meat chemical composition. In addition, statistically significant differences in different boars
offspring meat dry matter, intramuscular fat and ash amounts were observed (P<0.05).

Analysis of variance (ANOVA) showed significant influence of the sows and boars on offspring meat quality. Sows
had the highest statistically significant influence on the offspring meat water binding capacity which varied at 59.0 %
level (p< 0.001). Boars had the highest statistically significant influence on the offspring meat drip loss which varied at
45.1 % (p< 0.001) and the lowest variation was registered in intramuscular fat amount —25.8 % (p< 0.05), respectively.
In conclusion, the results from this study indicate that estimating and clarifying the optimal combinations of boars and
sows is a positive factor to improve the quality of pork.

Key words: boars, sows, breed, pork, meat quality.

Ivadas. Didéjant kokybiskos kiaulienos paklausai pa-  vieta pasaulyje (Drochner et. al., 2000), todél pagrindiniai
saulinéje mésos rinkoje, biitina vykdyti kiauliy selekcija  reikalavimai, keliami S$iuolaikiniai kiaulininkystei, yra
ne tik pagal augimo sparta, pasary sanaudas, raumenin-  didelis kiauliy produktyvumas, geros penéjimosi ir meési-
guma, bet ir pagal mésos kokybe. ISvystytos kiaulininkys-  nés savybés, auksta biologiskai vertingos mésos kokybé
tés Salyse pradéta vykdyti kiauliy selekcija ne tik pagal (Jukna ir kt., 2007). Kiauliy produktyvuma ir kiaulienos
kiekybinius, bet ir pagal kokybinius mésos produkcijos  kokybe tyré daugelis mokslininky ir nustaté genetiniy
rodiklius. Mésos kokybe apibiidina daugelis mitybiniy, veiksniy itaka (Dziaugys ir kt., 1994; Andersen et. al.,
genetiniy, biologiniy ir technologiniy veiksniy (Klimas, 2000; Rimkevi¢ius, Klimas, 2003; Jukna ir kt., 2003).
Klimiené, 2001). Vartotojy labiausiai vertinama neriebi,  Gerinant kiaulienos kokybe svarbus vaidmuo tenka tiek
sultinga, skani, auks$tos biologinés vertés, pasizyminti  kuiliams, tiek ir parSavedéms (Mabry, Baas, 1998; Kli-
geromis kulinarinémis savybémis mésa (Jukna ir kt., mas, Klimiené, 2001). Lietuvoje kuilius ir parSavedes
2004; Todd See, 2004). Mésoje yra daug nepakei¢iamy  pagal palikuoniy mésos kokybe pradéta vertinti nuo 2003
aminorigsciy, riebaluose ir vandenyje tirpstanciy vitami- m. Kuiliy ir parSavedziy vertinimo duomeny analizé at-
ny, mineraliniy medziagy ir mikroelementy (Pettigrew, skleidé didele mésos kokybiniy rodikliy ivairove. Tik
Esnaola, 2001). Pagal suvartojima kiauliena uzima antra  tinkamai panaudojus kuiliy ir parSavedziy pagal palikuo-
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niy pengjimosi ir mésines savybes, prieauglio raumenin-
gumo jvertinimo duomenis kryptingai, intensyviai selek-
cijai, galima per trumpa laikg pagerinti norimas kiauliy
veislines ir mésines savybes bei mésos kokybg.

Darbo tikslas — iSanalizuoti parSavedziy ir kuiliy ita-
ka didZiyju baltyjy, Lietuvos baltuju, jorksyry ir landrasy
veisliy palikuoniy mésos kokybei.

Medziagos ir metodai. Norint ivertinti kuiliy ir pa-
rSavedziy itaka palikuoniy mésos kokybei, atrinkti ir iStirti
96 kontrolinio kiauliy penéjimo stotyje 2006 m. auginty
vertinamyjy kuiliy ir parSavedziy palikuonys. Tyrimams
atrinktos didziyjy baltyjy, jorkSyry, landrasy ir Lietuvos
baltyjy veisliy kiaulés kiekvienos veislés buvo atrinkti 4
kuiliai. Analizei panaudoti kiekvieno kuilio trijy parSave-
dziy palikuonys. I8 kiekvienos parSavedés lizdo paimta po
du palikuonis. Visi tiriamieji gyvuliai auginti kiauliy
kontrolinio penéjimo stotyje standartizuotomis $érimo ir
laikymo salygomis.

Veislés jtakai nustatyti palikuoniy mésos kokybei bu-
vo panaudoti duomenys, sukaupti kontrolinio penéjimo
stotyje.

Meésos kokybés tyrimus atlikome 2006 m. Lietuvos
veterinarijos akademijos Gyvuliy mésiniy savybiy ir mé-
sos kokybés ivertinimo laboratorijoje. [vertinta kiaulienos

1 lentelé. Kuiliy palikuoniy mésos fizinés savybés

cheminé sudétis, fizinés bei technologinés savybés. Mésos
kokybe nustatéme praéjus 48 val. po skerdimo pagal $iuos
ilgiausio nugaros raumens rodiklius: pH (pH-metru
»INOLAB3“); sausasias medziagas (su automatinémis
svarstyklémis ,,SM-1%); spalvinguma (su ,,Minolta Chro-
mameter” matuodami spalvos §viesuma L*, rausvuma a*,
gelsvuma b*); mésos kietuma (Warner-Bratzler metodu);
vandeninguma (pagal sumaZzéjusia méginio masg per 24
val.); vandens ri§lumo geba (R. Grau ir Hamm metodu);
virimo nuostolius (E. Silingo metodu); riebalus (Soksleto
metodu); baltymus (Kjeldalio metodu); pelenus (sudegi-
nant pavyzdzius 600-800°C temperatiiroje).

Statistiné duomeny analizé. Duomenys apdoroti sta-
tistiniu paketu R, versija 2.0.1. (Gentlemen, Thaka, 1997).
Genetiniy veiksniy jtaka mésos cheminéms ir fizinéms
savybéms apskaiCiuota pagal dispersinés (ANOVA) ana-
lizés tiesyji miSry modelj:

Yijkm= W T veislé; + kuilys; + parSavedé + ejjm.

Tyrimy rezultatai ir jy aptarimas. Fizinés ir chemi-
nés savybés nusako mésos technologing, kulinaring ir
mitybing vert¢ (Jukna ir kt., 2007). Tirty kuiliy ir parSa-
vedziy palikuoniy mésos fiziniy savybiy tyrimai (1 lente-
1€) parodé, kad atskiry kuiliy palikuoniy mésos kai kurie
fiziniai rodikliai Zenkliai skiriasi.

. Vandenin- | Vandens | Virimo .
Veislé Kuilys | n pH Spalvingumas gumas, riSlumo | nuostoliai, Klemmis’
% geba, % % kg/em
L* a* b* ’
74396 | 6 |5,48+0,02|56,22+1,36|14,05+0,81| 6,76+0,43 | 8,26+1,20 [59,32+0,62(28,38+1,02|1,86+0,39
Didziosios | 98920 | 6 |5,43+0,02|52,31+0,89|15,15+0,67| 7,48+0,71 | 10,314£2,40 |61,75+1,68| 27,4+0,60 [1,52+0,15
baltosios | 98922 | 6 |5,44+0,03|51,75+1,02{15,91+0,50| 7,83+0,87 | 9,56+1,80 |61,81+0,71|28,50+1,58|1,88+0,28
98936 | 6 |5,43+0,05|54,26+0,89|15,65+0,53(9,50+0,766| 15,86+1,43 [61,99+0,97(28,72+1,55|1,62+0,17
70990 | 6 |5,58+0,13|53,89+1,14|14,80+0,47| 6,26+0,73 | 5,67+1,37 [57,73+2,61|28,05+1,26|2,17+0,24
Jorksyrai 74912 | 6 |5,54+0,05|54,82+0,81|14,11+0,25| 5,61+0,59 | 5,33+1,24 [60,47+1,25/29,88+1,42|1,94+0,17
76271 | 6 |5,27+0,02|53,5£1,011|15,21+£0,91| 6,45+1,11 | 8,38+1,35 [58,97+0,73|28,86+0,59(2,01+0,16
105966| 6 |5,47+0,02|54,42+0,82(12,93+0,27| 5,64+0,54 | 10,56+1,75 |56,3140,65|25,76+0,69 | 1,38+0,11
64088 | 6 |5,47+0,02|54,25+1,04|14,61+0,90| 6,93+0,93 | 8,19+0,56 [59,49+0,90(25,96+0,83|1,82+0,27
Landrasai 78143 | 6 |5,44+0,04|55,17+1,21|13,88+0,31| 6,21+0,34 | 8,00+1,51 |59,06+1,15|29,78+0,72(2,00+0,28
88863 | 6 |5,46+0,02(52,79+0,59|15,54+0,83| 7,85+0,98 | 12,38+1,38 |59,40+0,77|26,40+1,01|2,23+0,38
93415 | 6 |5,45+0,03|54,01+1,26/14,51+0,95| 8,39+1,56 | 12,01£1,78 |59,72+2,03|26,88+0,82 | 1,40+0,23
81499 | 6 |5,44+0,03|54,65+0,99|14,20+0,43|6,10+0,395| 5,20+0,382 (59,84+0,64(29,66+0,58 | 1,50+0,12
Lietuvos | 98698 | 6 |5,54+0,04/51,47+0,62|16,15+0,52| 9,02+0,69 | 10,56+1,53 |59,41+1,20|24,76+0,90 | 1,77+0,12
baltosios  [100543| 6 |5,39+0,04(54,25+0,75|13,03+0,23| 5,77+0,36 | 6,17+0,95 |58,54+0,9427,90+0,70|1,60+0,17
104180| 6 |5,65+0,08(53,36+1,73|12,93+0,35| 4,87+0,33 | 5,70+0,91 |58,55+1,30/25,89+0,96|1,79+0,14

Vienas svarbiausiy mésos kokybiniy rodikliy, tiesio-

skirtumas sudaré 2,28 proc. (p< 0,05).

giai veikianéiy produkto konkurencinguma, yra spalva
(Wajda, Daszkiewicz, 2002; Mlynek, Litwinczuk, 2002).
Ji mésai suteikia ne tik esteting iSvaizda, bet yra susijusi ir
su kai kuriomis kulinarinémis bei technologinémis savy-
bémis (Mabry, Baas, 1998). Kuiliai daré itaka palikuoniy
mésos spalvai. Didziyjy baltyjy veislés kuiliy palikuoniy
Sviesiausia mésos spalva (L*) nustatyta kuilio 74 396, o
maziausiai Sviesi kuilio 98 922 palikuoniy. Skirtumas
sudar¢ 4,47 proc. (p< 0,05). JorkSyry veislés kuilio 76 271
ir kuilio 105 966 palikuoniy mésos spalvos rausvumo (a*)

Mésos pH yra svarbus kokybés rodiklis, salygojantis
ilgesnio laikymo galimybg ir kai kurias technologines
savybes (Trela et al., 2002; Jukna ir kt. 2004). Mésos pH
labiausiai svyravo tarp atskiry jorkSyry ir Lietuvos baltujy
veisliy kuiliy palikuoniy. Didziausias mésos pH skirtumas
(0,33 proc.; p< 0,05) pastebétas tarp jorkSyry veislés kui-
lio 70 990 ir kuilio 76 271 palikuoniy. StatistiSkai patiki-
mas skirtumas (0,26 proc.; p< 0,05) nustatytas taip pat
tarp Lietuvos baltyjy veislés kuilio 104 180 ir kuilio 100
543 palikuoniy mésos pH.
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Mésos masés nuostoliai terminio apdorojimo metu yra
svarbus kulinarinis rodiklis: virimo metu maziau masés
netenkanti mésa yra vertingesné (Jukna ir kt., 2004). Ma-
sés nuostolio virimo metu statistiskai patikimi skirtumai
nustatyti tarp atskiry landrasy ir Lietuvos baltyjy veislés
kuiliy palikuoniy mésos. Sio rodiklio skirtumas tarp land-
rasy veislés kuilio 78 143 ir kuilio 64 088 sudaré 4,12
proc. (p< 0,05). Lietuvos baltyju veislés kuilio 81 499 ir
kuilio 98 698 palikuoniy mésos masés nuostolio virimo
metu skirtumas sudaré 4,9 proc. (p< 0,05).

Kietumas yra labai svarbus rodiklis, apibiidinantis mé-

2 lentelé. Kuiliy palikuoniy mésos cheminé sudétis

sos kokybing vertg. Kieta mésa sunkiai kramtoma, blo-
giau virskinama ir pasisavinama. Vartotojas pageidauja
Svelnios, sultingos mésos (Jukna ir kt., 2004; Todd See,
2004; Jukna ir kt., 2005). Atskiry kuiliy palikuoniy mésos
kietumas kg/cm® Zenkliai skyrési, tadiau statistiskai pati-
kimas skirtumas (0,79 kg/cm* p< 0,05) buvo tik tarp
jorksyry veislés kuilio 70 990 ir kuilio 105 966.

Atskiry kuiliy palikuoniy mésos spalvos gelsvumo
(b*), vandeningumo bei vandens rislumo gebos skirtumai
statistiSkai nepatikimi.

Veislé Kuilys | n mS(?;iZ(;S(;:,S% Taﬁ;ﬁ‘;{ﬁrz}zﬂal Pelenai, % Baltymai, %
74396 | 6 26,310,621 1,46+0,15 1,17+0,011 23,86+1,024
DidZiosios 98920 | 6 26,64+1,137 1,52+0,2 1,2+0,03 23,920,986
baltosios 98922 | 6 26,09+0,456 1,460,112 1,16+0,042 23,47+0,404
98936 | 6 25,95+1,089 1,540,167 1,16+0,02 23,28+0,939
70990 | 6 25,47+0,444 1,29+0,113 1,17+0,017 23,01+0,453
Jorkyrai 74912 | 6 25,85+0,189 2,24+0,335 1,18+0,014 22,43+0,177
76271 6 26,04+0,419 1,64+0,158 1,18+0,008 23,23+0,489
105966 | 6 27,50+0,976 1,88+0,156 1,124+0,015 24,51+1,048
64088 | 6 26,29+0,416 1,610,118 1,13+0,032 23,55+0,374
Landrasai 78143 | 6 25,96+0,488 1,68+0,219 1,19+0,029 23,09+0,468
88863 | 6 25,93+0,608 1,26+0,076 1,21+0,005 23,47+0,573
93415 | 6 27,39+0,956 1,610,175 1,15+0,047 24,63+0,838
81499 | 6 25,440,353 1,55+0,18 1,17+0,017 22,68+0,314
Lietuvos 98698 | 6 26,38+0,426 1,57+0,089 1,16+0,012 23,65+0,427
baltosios 100543 | 6 27,36+0,807 1,57+0,127 1,17+0,012 24,62+0,874
104180 | 6 27,21+£0,762 1,49+0,107 1,160,026 24,560,708
3 lentelé. Genetiniy veiksniy jtaka mésos cheminéms ir fizinéms savybéms
Spalvingumas R .
s | | £ E
N £ 2 2 g
s . 8 g * * * éﬂ 2 % ) g S 3=
£2 3% g E | E_ B3| 82| 5 |&
3% |&E = S | S| Ex U2 ER| & &=
Veislé 0,8 2,5 1,3 6,2% 11,8%* 15,9%%% | 10,9%** 3,8 24 5,9% 0,7 1,7
Kuilys 15,2 | 32,7%%% | 21,2 | 34,6%** 34,7%%* 45,1 *** 20,8 32,3%* 18,8 25,8* 14,7 16,9
ParSavedé| 40,1 | 41,9** | 35,1 35,0% 49,2%%* 34,6%% | 59,0%** | 40,3%* 39,6 | 45,1%% | 553%** | 38,8

Kuiliai turéjo jtakos ir palikuoniy mésos cheminei su-
déciai (2 lentelé). Mésos sausyju medziagy kiekio skirtu-
mas tarp jorkSyry veislés kuilio 105 966 ir kuilio 70 990
palikuoniy sudaré 2,03 proc. (p< 0,05).

Tarpraumeniniy riebaly kaupimasis ir pasiskirstymas
kiaulienoje priklauso nuo gyvulio genotipo. Atskiry kiino
daliy riebalai yra nevienodos vertés. Vertingiausi riebalai
yra tie, kurie susikaupia tarp raumeny pluosteliy ir skaidu-
ly. Jie mésa daro sultingesng ir pagerina skonj (Jukna ir
kt., 2007). Taciau per didelis riebaly kiekis slopina skran-
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dzio suléiy issiskyrima ir apsunkina baltymy virSkina-
muma, tuo tarpu mazas tarpraumeniniy riebaly kiekis
blogina mésos skonines savybes (Valsta et al., 2005).
Jork§yry veislés palikuoniy mésoje tarpraumeniniy rieba-
Iy kiekio skirtumas tarp kuilio 74 912 ir kuilio 105 966
sudaré 0,95 proc. (p< 0,05).

Mineralinés medziagos mésoje yra mazai jvairuojantis
rodiklis, todél peleny kiekio ivairavimo koeficientas tirty
kuiliy palikuoniy mésoje yra nedidelis. Nors peleny kiekis
mésoje svyruoja nezymiai, statistiSkai patikimi skirtumai
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gauti tarp jorkSyry veislés kuilio 105 966 ir kuilio 74 912
— 0,06 proc. (p< 0,05) bei kuilio 76 271 — 0,06 proc. (p<
0,01).

Atskiry kuiliy palikuoniy mésoje pastebéti ir baltymy
kiekio skirtumai, taciau statistiskai jie nepatikimi.

Dispersiné (ANOVA) analizé parodé, kad genetiniy
veiksniy itaka sausyju medziagy kiekiui mésoje, mésos
spalvos $viesumui L*, kietumui kg/cm” ir baltymy kiekiui
statistiSkai nepatikima. Pagal tiesyji misSry modelj parsa-
vedé statistiSkai patikimai daré itaka daugeliui mésos
cheminiy ir fiziniy savybiy palyginti su kitais genetiniais
veiksniais. Didziausia statistiSkai patikima parSavedés
itaka gauta vandens rislumo gebai 59,0 proc. (p< 0,001).
Taip pat parSavedé statistiskai patikimai veiké palikuoniy
mésos pH — 41,9 proc. (p< 0,001), spalvos rausvuma (a*)
— 35,0 proc. (p< 0,05) ir spalvos gelsvuma (b*) — 49,2
proc. (p< 0,01), virimo nuostolius — proc. 40,3 proc. (p<
0,01), tarpraumeniniy riebaly kiekj — 45,1 proc. (p< 0,01)
bei peleny kieki — 55,3 proc. (p< 0,001).

Nemaza parSavedés itaka mésos kokybiniams rodik-
liams nustate ir kiti tyréjai (Mabry, Baas, 1998; Jukna ir
kt. 2004). Didziausia statistiSkai patikima itaka nustatyta
kuilio palikuoniy mésos vandeningumui — 45,1 proc. (p<
0,001). Jo jtaka Siam rodikliui buvo 10,5 proc. didesné
negu parsavedeés ir 29,2 proc. didesné negu veislés.

Gana nemaza statistiSkai patikima jtaka pasizyméjo
kuilys palikuoniy mésos pH — 32,7 proc. (p< 0,001), mé-
sos spalvos rausvumui (a*) — 34,6 proc. (p< 0,001), spal-
vos gelsvumui (b*) — 34,7 proc. (p< 0,01), virimo nuosto-
liams — 32,3 proc. (p< 0,01) bei tarpraumeniniy riebaly
kiekiui — 25,8 proc. (p< 0,05). Pagal tiesyji miSry modelj
didziausia veislés statistiSkai patikima jtaka nustatyta
mésos vandeningumui (15,9 proc.; p< 0,001), o maziausia
— tarpraumeniniy riebaly kiekiui — 5,9 proc. (p< 0,05).
Veislé taip pat daré itaka mésos spalvos rausvumui (a*)
(6,2 proc.; p< 0,05), gelsvumui (b*) (11,8 proc.; p< 0,01)
ir vandens ri§lumo gebai (10,9 proc.; p< 0,001) (3 lente-
1¢). Panasi minétiems mésos kokybés rodikliams veislés
itaka nustatyta ir kitais tyrimais (Jukna ir kt., 2005).

Apibendrinant pateiktus tyrimy duomenis galima pa-
daryti tokias iSvadas:

1. Dispersinés (ANOVA) analizés tyrimy duomenys
parodé, kad parSavedés ir kuiliai daro didel¢ itaka pali-
kuoniy mésos kokybei. Didziausia statistiSkai patikima
kuilio itaka nustatyta palikuoniy mésos vandeningumui —
45,1 proc. (p< 0,001), o maziausia — 25,8 proc. (p<0,05) —
tarpraumeniniy riebaly kiekiui. I§ visy analizuoty geneti-
niy veiksniy rySkiausia parSavedés jtaka nustatyta dauge-
liui svarbiausiy palikuoniy mésos kokybés rodikliy, kurie
apibuidina kulinaring, technologing ir mitybing vertg.

2. Statistiniy tyrimy duomenys parodé, kad gerinant
kiauliy mésos kokybeg svarbus vaidmuo tenka kuiliams.
Atskiry kuiliy vertinimo duomeny analizé atskleidé didele
mésos kokybiniy rodikliy ivairove, todél reikia naudoti
kuilius, ivertintus pagal palikuoniy mésos chemines ir
fizines savybes.

3. Kuiliy ir parSavedziy gerintojy bei ju palankiausiy
deriniy iSaiskinimas salygoja spartesni kiauliy selekcijos
efektyvuma ir sudaro galimybeg per trumpa laikg pagerinti
Salyje gaminamos kiaulienos kokybe.
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