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Santrauka. Darbo tikslas buvo nustatyti nugaros poodiniame riebalų sluoksnyje esančių riebalų rūgščių fenotipinę 

koreliaciją su mėsos kokybės rodikliais. Buvo naudojami dviejų genotipų Lietuvos vietinių kiaulių su šernais hibridų, 
turinčių 1/4 ir 1/2 dalį šerno, skirtingų lyčių (nekastruotų ir kastruotų kuiliukų) mėsos kokybės ir poodinio riebalų 
sluoksnio riebalų rūgščių sudėties duomenys: virimo nuostoliai, vandens rišlumo geba, spalva, pH (24), sausųjų 
medžiagų ir riebalų kiekis mėsoje, nugaros poodinio riebalų sluoksnio riebalų rūgštys. Koreliacija tarp C16:0 
poodiniame riebalų sluoksnyje ir riebalų kiekio raumenyse statistiškai patikima (p<0,05) tik bendroje ir hibridų, turinčių 
1/4 dalį šerno, grupėse. Hibridų, turinčių 1/4 dalį šerno, ryšys tarp C17:0, C17:1 riebalų rūgščių ir vandens rišlumo – 
0,66 ir 0,49, o hibridų, turinčių 1/2 dalį šerno, šis ryšys silpnesnis – 0,40 ir 0,37 – ir statistiškai nepatikimas. Neigiama 
koreliacija tarp C17:0 ir C17:1 riebalų rūgščių ir mėsos virimo nuostolių hibridų, turinčių 1/4 dalį šerno, silpna (–0,16 ir 
–0,23), o hibridų, turinčių 1/2 dalį šerno, – stipresnė (–0,54 ir –0,47). C20:0 atitinkamai teigiamai ir neigiamai (p<0,05) 
koreliavo su mėsos virimo nuostoliais ir pH tik hibridų, turinčių1/2 dalį šerno. Atskirose hibridų grupėse išsiskyrė ir 
C20:3 bei C20:4 riebalų rūgščių poodiniame riebalų sluoksnyje koreliacijos su mėsos vandens rišlumu ir virimo 
nuostoliais pobūdis. Ryškesnių skirtumų tarp kastruotų ir nekastruotų kuiliukų poodinio audinio riebalų rūgščių sudėties 
ryšio su mėsos kokybiniais rodikliais nenustatyta. 
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