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Santrauka. Norint nustatyti uzterStumo mielémis jtaka jogurto, var§kés ir puskie¢io fermentinio sirio juslinéms
savybéms, laboratorinémis salygomis pagaminti mieliy kultiromis uZztersti pieno produktai. | ju bandomajai gamybai
skirta pasterizuota piena buvo pilamas toks mieliy kultiry arba jy misiniy kiekis, kad mieliy produkte biity apytikriai
10°-107 KSV/g. Laktoze fermentuojan¢ios mielés Candida kefyr ir Kluyveromyces marxianus var. marxianus turéjo
didesne ijtaka jogurto juslinéms savybéms, nei laktozés nefermentuojan¢ios mielés Saccharomyces cerevisiae ir
Debaryomyces hansenii. Bandomosios gamybos jogurto su C. kefyr, K. marxianus var. marxianus, S. cerevisiae ir D.
hansenii bendras juslinis {vertinimas buvo atitinkamai 9,0; 11,5; 4,4 ir 6,5 balo maZesnis uz kontrolinés gamybos
jogurto. Bandomosios gamybos varskeés, uzterStos D. hansenii ir Trichosporon cutaneum rasiy mieliy miSiniu, bendras
juslinis jvertinimas buvo 4,7 balo mazesnis, negu kontrolinés gamybos varskés. Bandomosios gamybos siiriy, uztersty
laktoze fermentuojanéiy rasiy mieliy misiniu (C. kefyr, K. marxianus var. marxianus ir K. marxianus var. lactis),
bendras juslinis ivertinimas buvo iki 4,3 balo, o skonis ir kvapas — iki 4,1 balo mazesnis uz kontrolinés gamybos siirio.
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