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Santrauka. Tirtas kiaulių raumenų (ilgiausiojo nugaros raumens ir pusplėvinio raumens) elektros laidumas praėjus 

45, 60, 90, 120, 150 minučių ir 24 bei 48 valandoms po skerdimo. Taip pat tirtos ilgiausiojo nugaros raumens fizinės ir 
cheminės savybės praėjus 48 val. po skerdimo. Apskaičiuoti koreliacijos koeficientai tarp raumens fizinių bei cheminių 
savybių ir mėsos elektros laidumo įvairiais laikotarpiais. Nustatyta, kad aukščiausi koreliacijos koeficientai buvo tarp 
elektros laidumo ir mėsos pH (r=0,56), mėsos vandens rišlumo (r=61) ir kietumo (r=0,49) praėjus 45 min. po 
paskerdimo. Ilgėjant laikui po skerdimo koreliacijos koeficientai mažėja. Daroma išvada, kad mėsos elektros laidumas 
per pirmąsias 45–50 min. po skerdimo gali būti pritaikytas kaip metodas, atskiriant kiaulių skerdenas su PSE ir DFD 
defektais. 
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